LABE OVENS

Convection ovens for baking
in front of customers.

Konvektionsofen zum Backen
vor den Kunden.
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Labe Ovens are the electrical convection
ovens which Salva offers as a solution to easy
baking in front of customers.

Ideal for installation in shops, bakeries or
cafes for instant baking in front of the
customer.

Die Backofen Labe sind elektrische
Konvektionsofen, die Salva als Losung fur ein
einfaches Backen im Publikumsbereich
anbietet.

|deal zum Aufstellen in Geschaftsraumen,
Backereiladen oder Cafés zum Backen vor den
Augen des Publikums.

HOT BREAD
WHENEVER YOUR
CUSTOMERS WANT.

JEDERZEIT WARMES
BROT - SO WIE ES DIE
KUNDEN WUNSCHEN.







LT-4+H DIGITAL

LT-4 DIGITAL

LT-4+H ELECTROMECHANICAL

LT-4 ELECTROMECHANICAL

Proofer LTE-8

Sopport LTS-8

LT-4+H DIGITAL

LT-4 DIGITAL

LT-4+H ELEKTROMECHANISCH

LT-4 ELEKTROMECHANISCH

Garschrank LTE-8

Untergestell LTS-8




LT-3+H 60x40 DIGITAL

" LT-360x40 ELECTROMECHANICAL  LT-3 60x40 ELEKTROMECHANISCH




LC-4+H 48x34 DIGITAL LC-4+H 48x34 DIGITAL

LC-4 48x34 ELECTROMECHANICAL
LC-4 48x34 ELEKTROMECHANISCH

LC-4 43x34 ELECTROMECHANICAL
LC-4 43x34 ELEKTROMECHANISCH

Proofer LCE-8 Garschrank LCE-8

LABE MINI LM-4

Electrical convection oven for
baking by forced air, by way of a
turbine for baking pastries, rolls,
etc.

Elektrischer Konvektionsofen zum LM-4

- . . Made entirely from stainless steel. Capacity for 4 trays or grilles of size 39 x 29 cm positioned
Backen mit HeiBluft anhand einer transversely. The oven includes three grilles PM-39x29. Electromechanical panel with thermostat

Turbine, die das Backen von controlled temperature and duration with timer. Manufactured in accordance with EC regulations.

: b Srner 5.5 Vo, Sinelle phase (Z56]), Bimersisre: 560 x 450 5% 366
Feinbackwaren, Brotchen usw. ower 2.5 Kw.; Single phase (230V.). Dimensions: 550 x 430 x 335 mm

erlaubt. Komplett aus Edelstahl gefertigt. Kapazitat fiir 4 Backbleche oder -gitter 39x29 cm. Das Ofen
enthalt drei Backgitter PM-39x29. Elektromechanische Backofensteuerung mit
Temperaturregelung per Thermostat und Zeitkontrolle per Zeitnehmer. Herstellung nach EG-
Vorschriften. Leistung 2,5 kW; einphasig (230V). Abomessungen: 550 x 430 x 335 mm




Salva Industrial, S.A.

Ctra. nac. n®1 km-471 20100 Lezo (Guipuzcoa)

Tel. +34 943 449 300
Fax. +34 943 449 329
E-mail Espana:
E-mail Export:
www.salva.es

Delegations/ Delegations

Barcelona: +34 933 638 800
Madrid: +34 916 211 340
Valencia: +34 963 580 189

Salva France, S.A.R.L.
Sogaris, 226

94664 Rungis Cedex (FRANCE])
Tel. +33 145152770

Fax. +33 145152771

e-mail: infodsalva.fr
www.salva.fr

Salva Austral

Bio Bio, 441

Santiago (Chile)

Tel. 005625554477
Fax. 00 b6 2 556 55 38

+ info www.salva.es

Ovens
Backofen

salvaldsalva.es
sales@salva.es

Salva Portugal

Rua Péro de Alenquer, 42

Alto do Lagoal 2760-093
Caxias, Portugal

Tel. +351915568233

e-mail: salva.portugal@salva.es

Salva Turquia

Seyrantepe Mah.

Cigirtkan Sok.

n°4 Giris Kat

34408 Kagithane (Estambul)
Tel. +492122804 964

fax. +49 2122 804 965

e-mail: cerensomer(dgmail.com

Salva Alemania

Beethovenstr. 4

67165 Waldsee

Tel. +49 6236512 85

fax. +49 6236 565 37

movil. +49 177 6596 153
e-mail: info[dheiner-krieger.de

Salva India

Plot n®.101/B, Vic-Mon Apts.
Marol Church Rd. Andheri

400 059 Mumbai (INDIA)

Tel. +49 22 6571 5964

fax. +49 22 2838 1244

e-mail: peter_jmb(@yahoo.co.in

Fittings
Mabel

Provers

r Cabinets
Garschrank

Vitrinen

= Bread and cake machines
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L H Backerei-und Konditoreimaschinen

Zubehor




