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SPECIFICATIONS ON REVERSE SIDE 

تصمیم جدید للغطاء لتسھیل عملیة التنظیف.

مــن  المزیــد  للوعــاء لاســتیعاب  أكبــر  بفتحــة 
المنتجات.

ك أحــادي الطور بقــدرة 1.5 حصان متصل  مُحــرِّ
بســیر تشــغیل ومخصــص للاســتخدام المكثــف 

ومزود بمروحة تبرید.

ــن  ــار م ــك الاختی ــرص یمكن ــا 39 ق ــق معھ مرف
بینھم.

إمكانیــة التقطیــع إلــى مكعبــات وتقطیــع البطاطــس 
على شكل أصابع.

لدفــع الأطعمــة  مــزودة بعصــا تزویــد كبیــرة 
لتقطیعھا.

ــق عصــا  ــد طری ــا عن ــة تلقائیً ــغیل الآل ــادة تش إع
التزوید المصممة على شكل كُلیة.

یمكــن إزالــة الملحقــات بســھولة للتمكــن مــن 
تنظیفھا على أكمل وجھ.

معبأ معھا كمیزة قیاسیة قرصا تحضیر
(قــرص التقطیــع إلــى شــرائح 28064 - 3 ملــم/ 
1/8 بوصــة وقــرص البشَْــر 28058 - 3 ملــم/ 

1/8 بوصة).

ضمان سنة واحدة على قطع الغیار والعمالة.

ملحقــاتُ تحضیــر الخضــروات مصممــةٌ لتقطیــع الأطعمــة إلــى شــرائح عادیــة أو شــرائح رقیقــة طولیــة (جولییــن) ومكعبــات وقطــع 
ــةُ 39  ــعُ الآل ــتمر. وتسََ ــد المس ــة التزوی ــع إمكانی ــة م ــودة عالی ــك بج ــع كل ذل ــس لأصاب ــع البطاط ــر وتقطی ــة للبش ــرة بالإضاف صغی

قرص تحضیر مختلف بالإضافة إلى قطعة ھرس البطاطس.

آلة تحضير الخضروات
ذات التزويد المستمر

يمكنك تحضير 1200 حصة من الطعام في خلال 3 ساعات أو أقل.

جديد



الوعاء

2.3”

6.6”
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المودیل القیاسي:
ك الســفلیة مــع ملحقــات التزویــد المســتمر، وقــرص   یشــتمل علــى وحــدة المُحــرٍّ
تقطیع إلى شــرائح مقاس 1/8 بوصة (3 ملم) وقرص متوســط للبشَْــر مقاس 1/8 

بوصة (3 ملم).

المتطلبات الكھربائیة:
ــر/ أحــادي الطــور، ســرعة واحــدة، مقبــس  ــز/ 12 أمبی ــت/ 60 ھرت 120 فول

توصیل نیما 5-15.

التشغیل:
 لوحة تحكُّم بأزرار تشغیل وإیقاف تعمل بالضغط.

المحرك:
1.5 حصــان، ســرعة دوران 425 لفــة/ دقیقــة، مــزود بســیر تشــغیل ومروحــة 

تبرید.

الوزن:
CL50E: 41 رطلاً صافیاً، وزن الشحن التقریبي 50 رطلاً.

CL50E الترا: 43 رطلاً صافیاً، وزن الشحن التقریبي 52 رطلاً.

المُعدَّات الاختیاریة:
37 قــرص تحضیــر إضافــي، وقطعــة ھــرس البطاطــس، وحامــل أقــراص 

فردي أو متعدد أو حامل أقراص یثُبَّت على الحائط.

المعاییر:
ــة  ــة التابع ــة والصحی ــلامة الكھربائی ــودة الس ــة الج ــى علام ــل عل ــج حاص المنت

لمجموعة إنترتك (ETL)، وعلامة (cETL) المقبولة في كندا.

أقراص التحضير
أقراص التقطیع إلى شرائح

شرائح مموجة

28062

28063

28064

28004

*28128

*28129

*28130

*28131

28081

*28132

*28133

/32 بوصة (1 ملم)

5/64 بوصة (2 ملم)

1/8 بوصة (3 ملم)

5/32 بوصة (4 ملم)

3/16 بوصة (5 ملم)

5/16 بوصة (8 ملم)

3/8 بوصة (10 ملم)

9/16 بوصة (14 ملم)

¾ بوصة (19 ملم)

25/32 بوصة (20 ملم)

1 بوصة (25 ملم)

أقراص البشَْر
28270

28057

28058

28073

28163

28164

28165

28055

28061

1/16 بوصة (1.5 ملم)

5/64 بوصة (2 ملم)

1/8 بوصة (3 ملم)

5/32 بوصة (4 ملم)

3/16 بوصة (5 ملم)

9/32 بوصة (7 ملم)

11/32 بوصة (9 ملم)

اللب الناعم

مبشرة الجبن الصلب

أقراص الشرائح الرقیقة الطولیة (جولیین)
28051

27072

27066

27067

28052

28053

28054

5/64 بوصة × 5/64 بوصة (2 ملم × 2 ملم)

5/64 بوصة × 5/32 بوصة (2 ملم × 4 ملم)

5/64 بوصة × 1/4 بوصة (2 ملم × 6 ملم)

5/64 بوصة × 5/16 بوصة (2 ملم × 8 ملم)

5/32 بوصة × 5/32 بوصة (4 ملم × 4 ملم)

1/4 بوصة × 1/4 بوصة (6 ملم × 6 ملم)

5/16 بوصة × 5/16 بوصة (8 ملم × 8 ملم)

طقم التقطیع إلى مكعبات
28110

28111

28112

28113

28114

28115

3/16 بوصة × 3/16 بوصة (5 ملم × 5 ملم)

5/16 بوصة × 5/16 بوصة (8 ملم × 8 ملم)

3/8 بوصة × 3/8 بوصة (10 ملم × 10 ملم)

9/16 بوصة × 9/16 بوصة (14 ملم × 14 ملم)

25/32 بوصة × 25/32 بوصة (20 ملم × 20 ملم)

1 بوصة × 1 بوصة (25 ملم × 25 ملم)

طقم البطاطس المقلیة**
*28134

*28135

5/16 بوصة (8 ملم)

3/8 بوصة (10 ملم)

 طقم الخس الرومي**
2 بوصة28133/ 104031

27068

27069

27070

5/64 بوصة (2 ملم)

1/8 بوصة (3 ملم)

3/16 بوصة (5 ملم)

*للآلات من سلستي D وE فقط
المواصفات
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“The Inventor & World Leader in Food Processors”

 “Series E” 

CL50E & CL50E Ultra 
Commercial Food Processor 

Continuous Feed 
Vegetable Prep 

NEW 

CL50E 

CL50E ULTRA 

•  New lid design to ease the
cleaning process. 

•  Larger hopper opening to
accommodate more product. 

•  Fan-cooled, heavy-duty, belt 
drive, 1.5 HP, Single phase 
motor. 

•  39 available discs to select 
from. 

•  Has dicing and french fry
capabilities. 

•  Attached large feed pusher
assembly. 

•  Automatic restart of machine 
with the kidney shaped
shaped pusher. 

•  Attachments easily removed 
for maximum cleaning ability. 

•  Packed with two processing
discs (28064 - 3mm/1/8”
slicing disc & 28058 -
3mm/1/8” grating disc) as
standard. 

•  1 year parts and labor 
warranty. 

Prepare 1200 servings in 3 hours or less. 
Vegetable prep attachment designed for quality continuous feed slicing, dicing, shredding, grating, 
french fry, and julienne.  Accommodates 39 different processing discs and potato ricing attachment. 
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The Inventor & World Leader in Food Processors 

“Ser ies E”

CL50E & CL50E Ultra

Speci�cations 
STANDARD MODEL:  includes motor base unit with continuous PROCESSING DISCS 
feed attachment, one 1/8” (3mm) slicing disc and one 1/8” * For Series D & E machines only 
(3mm) medium grating disc. Slicing Discs 

28062  1/32” (1mm) 
ELECTRICAL REQUIREMENTS: 120V, 60Hz, 12 Amps, single 28063 5/64” (2mm) 

28064  1/8” (3mm)
phase, 1 speed., NEMA 5-15 plug. 28004 5/32” (4mm) 

28128*  3/16” (5mm) 
28129*  5/16” (8mm)SWITCHING: Control panel with push-type on and o� buttons. 28130*  3/8” (10mm) 
28131*  9/16” (14mm) 

MOTOR: 1.5 HP, 425 RPM, belt drive, 28081 3/4” (19mm) 
28132*  25/32” (20mm) 

fan-cooled. 28133*  1” (25mm) 

Ripple Cut Slicers
WEIGHT:  27068  5/64” (2mm) 

27069  1/8” (3mm) 
27070  3/16” (5mm) 

CL50E: 41 lbs. net, 50 lbs. approximate shipping weight. 
CL50E Ultra: 43 lbs. net, 52 lbs. approximate shipping weight. 

OPTIONAL EQUIPMENT: 37 additional processing discs , Potato 
Ricing Attachment and single or multiple disc rack or wall-
mounted disc rack. 

STANDARDS: ETL electrical & sanitation, cETL (Canada) 

Grating Discs 
28270 1/16” (1.5mm) 
28057 5/64” (2mm) 
28058 1/8” (3mm) 
28073 5/32” (4mm) 
28163 3/16” (5mm) 
28164 9/32” (7mm) 
28165 11/32” (9mm) 
28055 Fine Pulping 
28061 Hard Cheese Grate 

French Fry Kits** 
28134* 5/16” (8mm) 
28135* 3/8” (10mm) 

Romaine Lettuce Kit 
28133/104031  2” 

Julienne Discs 
28051 5/64” x 5/64” (2mm x 2mm) 
27072 5/64” x 5/32” (2mm x 4mm) 
27066 5/64” x 1/4” (2mm x 6mm) 
27067 5/64” x 5/16” (2mm x 8mm) 
28052 5/32” x 5/32” (4mm x 4mm) 
28053 1/4” x 1/4” (6mm x 6mm) 
28054 5/16” x 5/16” (8mm x 8mm) 

Dicing Kits 
28110 3/16” x 3/16” (5mm x 5mm) 
28111  5/16” x 5/16” (8mm x 8mm) 
28112 3/8” x 3/8” (10mm x 10mm) 
28113 9/16” x 9/16” (14mm x 14mm) 
28114 25/32” x 25/32” (20mm x 20mm) 
28115 1” x 1” (25mm x 25mm) 
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HOPPERB = 12” 
C = 15” C = 15” 

CL50E CL50E ULTRA 
A = 13” A = 13.5” 

B = 12” 
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